
Fecha de Expedición: 17-02-2026

_______________________

BUENAS PRÁCTICAS DE BPM Y BPH

- Baño diario con abundante agua y jabón.

- Uñas cortas y limpias, cabello limpio, recogido con

gorro, mantener su ropa u objetos personales

alejados de los alimentos y utensilios.

- Lavar cuidadosamente los utensilios antes y después

de cada preparación.

Este documento privado no puede ser modificado o cambiado

según Artículo 289 del código penal.

Tel: 6045115526 3003035083
____________________

Profesional a Cargo  

Identificado(a) con C.C. 21.769.804 asistió a la capacitación

continua de Educación Sanitaria en Manipulación de Alimentos BPM.

NIT 22030089-3

CERTIFICA QUE:

LUZ ADÍELA LOPEZ MARTINEZ    

Intensidad 

10 horas 5

SECRETARIA SECCIONAL DE SALUD Y 

PROTECCION SOCIAL SSSA

RESOLUCION

604-1993 / CSO-04-2016 / 2674-2013

Verifica validez del documento en nuestras líneas o

al correo higienealm@gmail.com

Representante Legal

https://www.itinformatica.it/inserire-link-whats-app-nel-sito-web/

